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ENSALADA DAIKON, WAKAME, TOMATE CHERRY Y PEPINO CON DRESSING DE SESAMO

12.00
DAIKON, WAKAME, CHERRY TOMATO AND CUCUMBER SALAD WITH SESAME DRESSING
TARTARE DE ATUN, CEREZA Y PAPEL DE ARROZ 26.50
TUNA TARTARE, CHERRY AND RICE PAPER ’
LANGOSTINOS CRUJIENTES CON MAYONESA YUZU Y SHISO VERDE 15.00
CRISPY PRAWNS WITH YUZU MAYONNAISE AND GREEN SHISO )
TATAKI DE ATUN , MISO AHUMADO, HINOJO ENCURTIDO 28.00
TUNA TATAKI, SMOKED MISO, PICKLED FENNEL ’
SASHIMI MORIAWASE (| 2 PIEZAS /4 VARIEDADES DE PESCADO) 24.00
SASHIMI MORIAWASE (| 2 PIECES /4 VARIETIES OF FISH) .
TIRADITO DE SALMON SHISO , MANGO, ALBAHACA E IKURA 19.00
SHISO SALMON TIRADITO, MANGO, BASIL AND IKURA ’
TIRADITO DE LUBINA, TRUFA, ALGAS, DAIKON Y PISTACHOS 19.00
SEA BASS, TRUFFLE, SEAWEED, DAIKON AND PISTACHIO TIRADITO ’
OKAYAMA ROLL N S,AKE N
CANGREJO REAL, PEPINO, AGUACATE |GIRI DE SALT(ODNOOSALMON IGIRI
KING CRAB, CUCUMBER, AVOCADO )
19.00
MAGURO
TOKIO ROLL NIGIRI DE A'II'L(J)NO'OTUNA NIGIRI
SALMON Y AGUACATE CON MAYO DE ENELDO E IKURA :
SALMON AND AVOCADO WITH MAYO OF DILL AND IKURA
SUZUKI
19.00
NIGIRI DE LUBINA + SEABASS NIGIRI
OSAKA ROLL 10.00
LANGOSTINO PANKO, AGUACATE, RUCULA, SALMON
OTATE

FAMBLEADO, MAYO DE SWEET CHILLI Y FURIKAKE
PANKO SHRIMP, AVOCADO, ARUGULA WITH SALMON
FAMBLé, SWEET CHILLI MAYO AND FURIKAKE
19.00

KIOTO ROLL
ATUN, AGUACATE Y MAYO KIMCHI (PICANTE)
TUNA, AVOCADO AND KIMCHI MAYO (SPICY)
19.00

SAKAI ROLL
ATUN Y SALMON CON MAYO DE YUZU Y
TARTAR DE MANGO
TUNA AND SALMON WITH YUZU MAYO AND
MANGO TARTARE
19.00

FUKUI ROLL
AGUACATE, ESF’ARRAGO, PEPINO Y LUBINA
CON SALSA KABAYAKI
AVOCADO, ASPARAGUS, CUCUMBER AND SEA BASS
WITH KABAYAKI SAUCE
19.00

Uramaki

KURE ROLL
AGUACATE, LUBINA CON COBERTURA DE LUBINA
Y CHIMI NIPON
AVOCADO, SEA BASS WITH SEA BASS TOPPING
AND JAPANESE CHIMI
19.00

NAGOYA ROLL
LANGOSTINO TEMPURA, AGUACATE, PEPINO Y SESAMO
TEMPURA SHRIMP, AVOCADO, CUCUMBER AND SESAME
19.00

SAKE
SALMON SALMON
15.00

MAGURO
ATUN - TUNA
15.00
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Hot Roll

NIGIRI DE VIEIRA Y SALSA YAKINIKU
E IKURA - SCALLOP NIGIRI AND YAKINIKU
AND IKURA SAUCE
11.00

UNAGUI
NIGIRI DE ANGUILA Y FOIE - EEL AND
FOIE NIGIRI
9.00

NIPPO
NIGIRI DE LUBINA CON CHIMI JAPO -
SEA BASS NIGIRI WITH JAPANESE CHIMI
10.00

SAKE SHIRO
NIGIRI DE SALMON FLAMBEADO CON MISO Y
NEGUI - FLAMBE SALMON NIGIRI WITH
MISO AND NEGUI
10.00

SAKURA
NIGIRI DE ATUN CON KIZAMI WASABI Y
CONFITURA DE TOMATE - TUNA NIGIRI WITH
WASABI KIZAMI AND TOMATO JAM
11.00

SAPPORO ROLL
PEPINO, RUCULA, AGUACATE, SESAMO Y
TARTAR DE MANGO
CUCUMBER, ARUGULA, AVOCADO,
SESAME AND MANGO TARTARE
14.50

NARA ROLL
FUTOMAKI RELLENO DE ZANAHORIA,
AGUACATE, ESPARRAGO, NEGI Y RUCULA
CON MISO
FUTOMAKI STUFFED WITH CARROT, AVOCADO,
ASPARAGUS, NEGI AND ROCKET WITH MISO
14.50

FUKUOKA ROLL
ROLL TEMPURIZADO DE AGUACATE, TARTAR DE
ATL’JN, SALSA MISO E IKURA
TEMPURA AVOCADO ROLL, TUNA TARTAR, MISO
SAUCE AND IKURA
19.00

SENDAI ROLL
ROLL TEMPURIZADO RELLENO DE AGUACATE,
TARTAR DE SALMON Y SALSA DE AJi AMARILLO
TEMPURA ROLL WITH AVOCADO, SALMON TARTAR
AND YELLOW CHILI SAUCE
19.00



