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Si estás sentado en nuestra terraza podrás observar el
célebre Tren de Sóller pasar. El tren, que se ha conservado
y mantenido con su aspecto original, es una joya histórica que

une el pasado con el futuro de Mallorca y nos permite
ofrecerte un viaje gastronómico único en el que la buena

cocina, la música en directo y el interiorismo de vanguardia se
encuentran con la riqueza cultural de la isla.

Bienvenid@s al viaje de Randemar

If you are sitting on our terrace you will be able to watch
the famous Sóller Train go by. The train, which has been
preserved and maintained in its original appearance, is a
historical jewel that unites the past with the future of

Mallorca and allows us to offer you a unique gastronomic
trip in which good cuisine, live music and interior design

avant-garde meet the cultural richness of the island.
Welcome to Randemar's journey

Eat well, travel often

C A C A H U E T EG L U T E N S O Y AM I L K E G G N U T S S E S A M E

F I S H M O L L U S K C R U S T A C E A N S C E L E R Y M U S T A R D S U L F I T S L U P I N E



empanada argentina, ternera cortado al cuchillo, salsa criolla                                                            
argentine empanada, knife-cut beef, creole sauce 

ostras gillardeau no. 3
oysters gillardeau no.3 

pan de crystal con tomate
crunchy crystal bread with tomato 

edamame con sal de es trenc 
edamame with salt from es trenc 

taco mexicano artesanal de maiz, pollo eco braseado, aguacate y crema agria. 2 unidades
tacos homemade corn tortilla with organic grilled chicken, avocado & sour cream. 2 pieces

rollitos de primavera con salsa chilli dulce vegetal  
vegetable spring rolls with sweet chilli sauce 

alcachofa confitada a la brasa 
grilled confit artichoke

gyozas vegetarianas con wakame 
vegetarian gyosas with wakame 

ceviche peruano con verduras frescas en salsa “leche de tigre”
peruvian ceviche with fresh vegetables in “leche de tigre” sauce

gambas al panko con mayonesa de valentina 
panko breaded prawns with spicy mayonnaise

Burrata con pesto rojo, tomate cherry y albahaca
Burrata with sun dried tomato pesto, cherry tomatoes and basil

mejillones al josper con nuestra salsa 
mussels cooked in josper with our sauce

tataki de atún en salsa ponzu con ensalada wakame 
tuna tataki in ponzu sauce topped with wakame salad 

calamares crujientes marinados en especias libanesas con alioli picante 
de tajin y citricos
crispy calamari marinated in lebanese spices with spicy citrus tajin aioli dip

jamón iberico de bellota de guijuelo
iberic reserve ham from guijuelo

lobster roll-salsa tártara en pan brioche
lobster roll-tarter sauce in brioche bread 

Pulpo entero a la brasa sobre pure de patatas
Whole braised octopus on potato puree

Entrantes · Starters

6€/U

6,00

7,50

9,50

13,50

14,00

15,50

17,50

18,50

19,00

19,00

19,00

19,50

19,50

30,00

32,00

200gr. 1 people 31,00
360gr. 2 people 48,00



Sopas y ensaladas
Soups & salads Paellas · Rices

GAZPACHO DE TEMPORADA / SEASONAL

Estilo andaluz · Andalusian style

10,50

ENSALADA GRIEGA · GREEK SALAD

 feta, sandía, pepino, yogur griego y

hierbabuena

feta cheese, with watermelon,

cucumber, greek, yogurt and mint

 15,50

ENSALADA CÉSAR · CESAR SALAD

18,00 

+ pollo +chicken 8,00

ENSALADA TAILANDESA · THAI SALAD

con pato crujiente, verduras, mango

cacahuete y cilantro  · with crispy duck,

vegetables, mango, peanuts and cilantro

22,00

PAELLA CIEGA NEGRA*

Black Rice Paella (no shells)

29,00pp

PAELLA CIEGA MIXTA*

Mixed Paella with seafood, chicken 

29,00pp

PAELLA DE GAMBAS*

Prawn Paella

29,00pp

PAELLA DE CENTOLLO · SPIDER CRAB PAELLA*

38,50pp

PAELLA DE CARABINERO · CARABINIERO BIG SHRIMP

PAELLA

45,00pp

PAELLA DE BOGAVANTE*

lobster paella
47,00pp

Todas las paellas son para un mínimo de 2 personas. Precio por
persona. All the rices are a 2 person minimum. Price per person

Pasta Pizza

CALAMARATA

mozzarella, tomate fresco y albahaca

mozarella, fresh tomate & basil

21,00€ 

SPAGHETTI CARBONARA

con guanciale · with guanciale

22,00€

BUCATTINI POLPETTA

con albondigas caseras

with homemade meatballs 

23,00€

LINGUINI

frutti di mare · Seafood

28,00

RAVIOLI NEGRO CASERO · HOMEMADE

BLACK RAVIOLI

con Bogavante, vieiras, crema de azafrán

 with lobster, scallops, saffron cream

32,00

MARGARITA
tomate, mozarella, albahaca
tomato, mozarella, albahaca

16,00

JAMÓN SERRANO · HAM
tomate, mozarella, albahaca, rúcula
tomatoes, mozzarella, basil, rocket

18,50

GARDEN PESTO (VEGGIE)
 pesto, queso mozzarella, tomate cherry,
champiñones, calabacín, cebolla roja y

coliflor · pesto, mozzarella cheese, cherry
tomatoes, mushrooms, zucchini & cauliflower

18,50

SALCHICHA ITALIANA · ITALIAN SAUSAGE
tomate, mozzarella, albahaca · tomato,

mozzarella , basil
18,50

BLANCA · WHITE
parmesano, espinacas, queso de cabra y

aceite
de trufa · parmesan, spinach, goat cheese,

and truffle oil
20,50



Pescado · Fish

Salmon teriyaki, puré de zanahoria con cardamomo, wakame, patata baby al horno.............

Pan seared salmon teriyaki , cardamom flavoured carrot puree, wakame, baby potatoes

Lubina mediterranea - tomate, alcaparras, aceitunas y albahaca servida con pure de

patata ahumado y pesto rojo.......................................................................................

Mediterranean Sea bass - tomato, capers, olives, basil, parsley served with smoked

potato pure and tomato pesto

lenguado cocinado al josper con salsa beurre blanc ...................................................

sole fish cooked in josper served with beurre blanc sauce 

Rodaballo a la brasa con patatas baby y verduras salteadas........................................... 43,00

Grilled turbot with baby potatoes and sautéed vegetables 

2 pers. mínimo / precio por persona · 2 people minimum / price per person

Bogavante con huevos fritos .......................................................................................

Lobster with fried eggs 

2 pers. mínimo / precio por persona · 2 people minimum / price per person

Carnes · Meats

Hamburguesa Wagyu con queso, tomate, cebolla caramelizada lechuga, mayonesa y

patatas fritas.............................................................................................................

Wagyu Beef cheeseburger with tomato, caramelized onion, lettuce, mayonnaise & french

fries

Pechuga de pollo a baja temperatura con hierbas y limón de Soller con patatas baby......

Chicken breast marinated in herbs and lemon from Soller with baby potatoes

Costillas de cerdo en salsa BBQ con patatas fritas y coslaw.............................................

Sticky pork Ribs in BBQ sauce served with french fries, coslaw

entrecôte de vaca, salsa café paris, patatas fritas .................................................................

beef entrecôte, café paris sauce, french fries 

chuletas de cordero lechal con crosta de hierbas, mostaza y pistacho con puré de zanahorias

suckling lamb chops with herb crust, mustard & pietacho served with carrot puree 

Solomillo de ternera con parmentier de parmesano, crujientes de rúcula.......................

aceite de trufa y reducción de oporto

Beef filet with parmesan parmentier, crunchy rocket, truffle oil and oporto reduction

Pan masa madre con mantequilla, aceitunas y alioli.........4,00€ por persona

Sourdough bread with butter, olives and alioli.............4,00€ per person

24,00

26,00

27,00

32,00

33,00

35,00

28,00

29,50

42,00

45,00



Eat 
well,
travel
often

#RANDEMAR


